
KEUZEMENU VANAF 8 PERSONEN	 
3 - gerechten	 43.5
4 - gerechten	 54.5 

Desembrood en tafelwater (bruis/plat) 
is standaard inbegrepen.

1) keuze uit, koud:
BIET		         
bietentuintje, crème van witte bonen, 
baby spinazie, knoflookcrème, krokant van 
pastinaak
OF
STEAK TARTARE
van hollands weiderund, rasp van 
gepekelde eidooier, geroosterde sjalot, 
oude kaas crème, desemkrokant 

2) keuze uit, warm:
RISOTTO
winterpostelein-dragoncrème, 
pompoenpitten, paddenstoelen, 
boeren truffelkaas
OF
FOREL 
gerookte beekridder forel, ajo blanco, 
schorsenerencrème, bleekselderij ingelegd 
in Nederlandse gin, limoenmayonaise

3) keuze uit, warm:
KOOLRAAP
gepofte koolraap, peterseliesaus, crumble 
van zeewier, hazelnoot en maanzaad, 
gebakken cantharellen
OF
ENTRECÔTE
van Hollands weiderund, schuim van 
aardappel, BBQ prei, jus van truffel, oude 
kaas krokant

DESSERT

4) keuze uit:		      
PEER 
peren tartelette, koffiekaramel, 
verse peer, hazelnoot ijs
OF
FRIANDISES
huisgemaakte sweet bites

Extra

NEDERLANDSE KAZEN		      
4 soorten, getoast notenbrood, 
lokale appel-perenstroop
kaas in plaats van zoet +5.00
kaas als extra gang 14.50

KINDERDESSERT		       5.00

 2 bollen vanille ijs, slagroom

 en amandelkrokant

BRASSERIE BUUT.
Gerechten met een lokaal verhaal en 
de kracht van eenvoud bepalen de aard 
van onze kaart. Wij maken bewuste 
keuzes door zoveel mogelijk te werken 
met verse seizoensproducten van de 
Utrechtse Heuvelrug en ingrediënten van 
Nederlandse bodem. 

GEZELSCHAPPEN
Voor gezelschappen groter dan 8 personen 
hebben wij een keuzemenu samengesteld 
bestaande uit vlees/vis en vegetarische 

gerechten. Alle koude en warme gerechten 

worden in het formaat van een tussengerecht 

geserveerd en kunnen naar keuze worden 

gecombineerd in 3 of 4 gangen. 

KINDEREN
Kinderen kunnen desgewenst ook los 
bestellen uit het kindermenu. 

Dieet en allergiën
onze keuken kan rekening houden met lichte dieet 

-en allergiewensen indien vooraf in overleg wordt 

overeengekomen. Het menu is met name gericht 

op de keuze voor verse producten met een lokale 

herkomst, vegan aanpassingen zijn beperkt mogelijk.

LOS BIJ TE BESTELLEN

FRIET I verse friet van Friethoes	        5.50
truffelmayonaise en oude kaas	      +1.00
                                       
DESEMBROOD I van de Veldkeuken  
met seizoensboter          		        5.95 

HEUVELRUGHAM (vers, 50gr)           11.50
vers van het mes, met toast 
‘Buitengewone varkens’, 12mnd gerijpt 

ZEEUWSE OESTERS I ‘de Oesterij’  3.95/st
sjalot-rode wijnvinaigrette, citroen

KINDERMENU 

TOMATENSOEP			         7.50
met brood

HEUVELRUGHAM (vers, 50gr)            11.50
vers van het mes, met toast 

ENTRECÔTE (portie tussengerecht)   17.50
van Hollands weiderund, komkommer, 
verse friet met mayonaise

PASTA  				        12.50
tomatensaus, geraspte kaas, 
komkommer		            

FLAMMKUCHEN	  	      13.50
crème fraîche, bio spekjes, bieslook, 
geraspte Oude kaas

OESTERZWAMKROKETJES	      12.50
verse friet en komkommer
 
                         	wij zijn aangesloten bij dutch cuisine


