
WARM

BUUT TOSTI 
kaas, lokale nduja, gegrilde paprika, ketchup		                    	            9.75
(kan ook vegetarisch & kan ook in kids versie)
							     
HOLTKAMP GARNALEN CROQUETTEN 
4 mini croquetten, gegrilde brioche, BUUT cocktailsaus                                    18.50

UITSMIJTER 
2 sandwiches met 3 spiegeleieren en lokale achterham of kaas		            11.95
extra ham of kaas							                +2.95	
					   
OESTERZWAMKROKETJES (2 sandwiches) 			                         11.00
vegetarisch, met een krokante bite, “vlezige” structuur & rijke smaak
keuze uit: truffelmayonaise of mosterdmayonaise  			 
							        
FLAMMKUCHEN
crème fraîche, spekjes, ui, oude kaas, kruiden		            		            13.50

POMPOENSOEP
gegrild toast, boter        					         	            9.50

erbij
FRIET  I  verse friet van Friethoes met mayonaise  			              5.50
truffelmayonaise en geraspte oude kaas +1.00

LUNCH MENU

STEAK TARTARE & FRIET						                18.50
gepekelde eidooier, sjalot, oude kaas crème, desemkrokant, friet, mayo
optioneel bij friet: truffelmayonaise en geraspte oude kaas +1.00

RISOTTO
witte miso, knolselderijcrème, crispy cavolo nero, pecorino 		            16.50

CHOCOLADEMOUSSE 							                 12.50
van witte chocolade, roodfruit, framboos, amandel, salmiak

KOUD
een biologische desemsandwich van ‘de Veldkeuken’                     

EGGS FLORENTINE 
spinazie, 2 gepocheerde eitjes, hollandaise saus	                                                10.75 
met gerookte zalmforel + 4.0

ROSBIEF 							                             14.50
van gebraden runderpicanha, oude kaascrème, cornichons, kruidensla    	                    
                                        
HUMMUS				                   			             12.50
gegrilde paprika, pompoenlint, olijven, pittenmix, kruidencress

GEDROOGDE HAM & BURRATA				                                      14.50
12 mnd gerijpte ham, pesto, burrata, sla, tomaat, pompoenpitten

TAARTEN 

APPELTAART van de Veldkeuken, Bunnik  5.5
met slagroom +1.0

AMANDELCAKE met maanzaad  4.5

BROWNIE met witte chocolade crème en framboos  5.5

ZOTTER, diverse smaken  6.5/st
Handgeschepte chocoladerepen I  Biologisch & organic I Bean to Bar Fair
Yuzu/ Citrus
Aardbei/ Pistache
Skyr/ Avocado/ Rabarber
Rode Rozen/ Framboos						    
Whiskey/ Karamel/ Pecan (Alc > 2%)
Champagne/ Framboos (Alc > 2%)



BUUT BULLETIN 

VERREWEG HET BESTE VAN DICHTBIJ - Gerechten met een lokaal verhaal en 

de kracht van eenvoud bepalen de aard van onze kaart. Wij maken bewuste keuzes 

door zoveel mogelijk te werken met verse seizoensproducten van de Utrechtse 

Heuvelrug en streven naar het gebruik van een breed scala aan ingrediënten van 

Nederlandse bodem. 

 

ZAKELIJKE BIJEENKOMSTEN - maandag t/m donderdag is onze locatie geheel 

of gedeeltelijk af te huren en verzorgen wij zakelijke bijeenkomsten (vanaf 60 

personen). Lunch, borrel, receptie, vergadering, brainstormsessie, launch event 

of trainingen. Informeer gerust dan kijken we samen naar de mogelijkheden. 

 

VERJAARDAG/ FEEST

Op zondag (in overleg) is het tussen 14:00 - 21:00 uur mogelijk om vanaf 60 

personen onze locatie af te huren voor een feestje of borrel. Informeer naar de 

mogelijkheden. 

SOCIAL MEDIA

Volg ons op social media en blijf op de hoogte van nieuwe gerechten, leuke 

evenementen en feesten. 

L U N C H


